Allergének:

1. Glutént tartalmazé gabona (buza, rozs, arpa, zab, tonkély, kamut-buza vagy ezek hibrid valtozatai) és azokbol késziilt
termékek, kivéve

a) buzabdl késziilt gliikézszirup, beleértve a dextrozt is(*),
b) buzabol késziilt maltodextrin(*),
¢) arpabol késziilt glitkozszirup,

d) gabonafélék, amelybdl késziilt parlatot vagy mezdgazdasagi eredetii etilalkoholt szeszes italok vagy egyéb alkoholtartalmu
italok készitésé¢hez hasznaljak.

2. Rakfélék és azokbol késziilt termékek.

3. Tojas és abbol késziilt termékek.

4. Halak és azokbdl késziilt termékek, kivéve

a) vitaminok vagy karotinoidok hordozojaként hasznalt halenyv,
b) a sor és a bor derités¢hez hasznalt halenyv és vizaholyag.

5. Foldimogyord és abbol késziilt termékek.

6. Szojabab és abbol késziilt termékek, kivéve

a) finomitott sz6jabab olaj és zsir(*),

b) sz6jababbol szarmazo természetes vegyes tokoferolok (E 306), természetes D-alfa tokoferol, természetes D-alfa tokoferol-
acetat, természetes D-alfa tokoferol szukcinat,

¢) a szdjabab ndvényi olajabdl nyert fitoszterolok és fitoszterol észterek,
d) a szdjabab ndvényi olajabdl nyert szterolokbol eldallitott fitosztanol-észter.
7. Tej és abbol késziilt termékek (beleértve a laktozt is), kivéve

a) tejsavo, amelybol késziilt parlatot vagy mezdgazdasagi eredetli etilalkoholt szeszes italok vagy egyéb alkoholtartalmu italok
készités¢hez hasznaljak,

b) laktit.

8. Diofélék, azaz mandula (Amygdalus communis L.), mogyoré (Corylus avellana), dié (Juglans regia), kesudié (Anacardium
occidentale), pekandi6 [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], brazil dié (Bertholletia excelsa), pisztacia (Pistacia vera),
makadamia és queenslandi di6 (Macadamia ternifolia) és azokbol késziilt termékek, kivéve

a) diofélék, amelybdl késziilt parlatot vagy mezdgazdasagi eredetii etilalkoholt szeszes italok vagy egyéb alkoholtartalma
italok készités¢hez hasznaljak.

9. Zeller és abbol késziilt termékek.

10. Mustar és abbol késziilt termékek.

11. Szezammag és abbol késziilt termékek.

12. Kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter koncentraciét meghaladé mennyiségben.
13. Csillagfiirt és abbol késziilt termékek.

14. Puhatestiiek és abbol késziilt termékek.

Az allergéneket az ételek melletti szamok jelzik.

(*) és az abbdl késziilt termékek, amennyiben az el6allitasi eljaras soran varhatdan nem novekszik az eléallitas alapjaul
szolgal6 termék EFSA altal megallapitott allergizalohatéas-szintje



Levesek és eloételek

Soups and starters

Krémleveseink a napi ajanlatbol (1, 7,9
Cream soups from the daily offer

Marhapofa gulyds csipetkével )
piros fazékban - 2 személyre:
Venison ragout soup with sauerkraut and barley

Tejfolos bableves szarvashus gombdccal

piros fazékban- 2 személyre
Beansoup with venison meatballs

Aranylo tyukhusleves hazi tésztaval (1,3, 9)
piros fazékban, 2 személyre:
Hen soup with homemade noodles

Kemencés lepény fokhagymdsan, tejfellel (1, 7)

Oven baked flat bread with garlic and sour cream

Borokas specksonka burrataval, koktélparadicsommal

Marinated anchovy fillet with salads and mango dressing

Sajtvalogatas kornyékbeli termeldoktol  (7)

Mixed cheese plate from our region

Fiistolt lazac cheviche limeal és avokadoval
Salmon cheviche with lime and avocado

2750,-Ft

3200,-Ft
5800,- Ft

3200,-Ft
5800,- Ft

3200,- Ft
5800,-Ft

2350,-Ft

3450,- Ft

3450,-Ft

3890,- Ft



Hus- és tésztaételemk

Mam courses

Heisételemket specidlis, faszenes grillkemencénkben készitiik

Grillezett gomolya tépett saldataleveleken tokmaggal és malnadresszinggel (7,90 5500,-Ft

Grilled cheese with mixed salad and dressing

Joghurtos zoldsaldata avokadoval és csirkemellel
Mixed salat with jogurt dressing, avocado and chicken breast

Rigatoni tészta puttanesca szoszban
Rigatoni pasta puttanseca

Vaddiszno comb sajat készitésii papardellénkel és varganydaval (1,3, 7)
Wildboar leg with papardelle pasta in boletus mushroom souce

Juhturos sztrapacska kolbdsszal, hagymakkal (1,3,7,)
Potato dumplings with sour creme, soft sheep cheese, sausage and onion

Lazacpisztrang mentds brokkolikrémmel, édeskomény salataval, kaporral
(1,3,4,7)
Grilled salmon trout fillet with broccoli pureé and fennel

Faszénen siilt csirkemell supreme boros endividval,
édesburgonyapiiréval (7)
Charcoal-grilled chicken breast with endive and mashed sweetpotatoes

Lassan siilt tarja, noszvaji ,,gombdskrumpli”-val,

tejfolos uborkasalataval
Slow-roasted prime collar with Noszvaj-style mushroom potato and cucumber salad

Faszénen siilt oldalas két személyre,
hagymas- mustdros burgonyasalataval (ikg) (6)

Crispy roasted spare ribbs of pork with potatoes and pickles mixed salad for 2 persons (1kg)

Ropogos fél kacsa hagymads tortburgonydval, ribizlis kaposztaval 2 személyre

Roasted half of duck with mashed potatoes and black surrant cabbage

Parazson siilt flank steak fiistolt kapiakrémmel, ujburgonydaval (20 dkg) (7)

Angus flank steak with bell pepper creme and potatoes (7)

Sziizpecsenye fokhagymasan laskagombaval és dodollével (i, 3, 7)
Pork tenderloin steak with oyster mushrooms and traditional hungarian potato dumpling

5500,- Ft

4550,- Ft

6900,-Ft

4550,-Ft

6900,-Ft

5990,-Ft

6650,-Ft

12900,-Ft

9900,-Ft

8990,-Ft

6850,-Ft



Malaccsiilok egészben kaposztas mogyordoburgonydvall, 3, 7) 6650,- Ft
Pig’s knuckle vith cabbage potatoes

Erlelt marhaoldalas két személyre hazi csalamadéval, friss lepénnyel (1kg) (7) 14500,- Ft
Aged beef rips with pickled vegetable salad , and fresh flat bread

Harcsapaprikas turoscsuszaval, tejfolhabbal 6900,- Ft

Catfish stew with pasta, cottage cheese and sour cream

Angus sajtburger noszvaji husos szalonnaval siilt burgonydval 4890,- Ft
Cheeseburger with bacon and french fries

Nyulcomb zéldalmas rizottoval, parmai sonkaval 6900,- Ft
Roasted rabbit leg with green apple risotto and parma ham

Gyermekeknek ajaniiuk

for children

az adagok 10-11 éves korlg elegenddek

Husileves tésztaval (1,39 1700,- Ft

Consommé with pasta

Roston csirkemellcsikok siilt burgonydval 2350,-Ft

Roasted chicken breast with french fries

Mini pizza (1,7) 1900,-Ft
paradicsom, mozzarella, sonka
tomato, mozzarella, ham

Desszertek

Valaszték napi siiteménykindalatunkbol (1,3, 5,6,7,8,9, 10, 11, 12) 650-2450.- Ft

Daily selection of cakes



Koretek, salatdk

Srde dishes, salads

Hasabburgonya fiench fiies (1,3,56,7.89 10, 11,12) 2250.- Ft

és mas koretek husétel nélkiil rendelve side dish
(foételeink mellé talalt kéretek cseréje dijmentes)
(Side dishes served with our main courses can be substitued free of charge)

Fokhagymas uborka saldta 950.- Ft

Garlic cucumber salad

Hazi csalamade ) 950.- Ft

Homemade pickled vegetable salad

Friss salatatdl olivaolajjal (9) 2250.- Ft

Mixed fresh salad

A pizzat a mas ételrendelésekkel nem mindig tudjuk egy idében felszolgalni.
Az elviteles ételek az atvételt kovetoen 15 percig fogyaszthatoak ujabb hokezelés nélkiil.
Megértésiiket koszonjiik.

Jo étvagyat kivannak az étterem dolgozoi, Bata Zoltan four, Juhdsz Gergd konyhafénok és Bujdoso Istvan iizletvezeta.
Araink Magyar Forintban értend6k és tartalmazzak az dltaldnos forgalmi adét.
Egyes ételeinkbdl fél adagot is rendelhet, ekkor az ar 70%-at szamoljuk.
Legtobb ételiinket kérésre két tanyérra talaljuk, ebben az esetben két fél adag arat szamoljuk.
Egy adag ételhez felszolgalt minden plusz teritékért 400 Ft-ot szamolunk fel.
Nyitvatartasi idon kiviil terembérleti dijat szamitunk fel, ennek osszege egyéni megallapodas
targya, de minimum 5500 Ft/ megkezdett ora. Csomagolas:200 Ft/db

Helyben fogyasztds esetén a szamla végosszege 12% szervizdijat tartalmaz,
amely a kozterhek megfizetése utan kollégaink jovedelmét gyarapitja.

Uzemelteto:
Noszvafi' Rozmaring KFt.
3325 Noszvay, Sikfokat dt 32



